
CHILL YA JOLO
Badia a Coltibuono

ANNO DI FONDAZIONE | 1051

ENOLOGO | ROBERTO STUCCHI
PRINETTI, COLL. MAURIZIO CASTELLI

VITIGNI | SANGIOVESE, CANAIOLO, 
COLORINO, CILIEGIOLO, MAMMOLO, 
MALVASIA NERA, FOGLIA TONDA, 
PUGNITELLO, SANFORTE, 
TREBBIANO, MALVASIA BIANCA

NOTE GENERALI

Tipologia IGT Toscana

Vitigno 100% Ciliegiolo

Vinificazione Fermentazione alcolica e malolattica in acciaio.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso rubino con riflessi violacei.

Profumo Al naso l’aroma è dominato da note fruttate di ciliegia e frutti di 
bosco in confettura che si intrecciano con sfumatura speziate e tocchi 
balsamici.

Sapore Al palato il suo profilo fruttato e fresco, con note di ciliegia e frutti 
rossi. I tannini sono morbidi e poco invasivi, donando una sensazione di 
grande beva ed equilibrio.

Abbinamenti Perfetto in abbinamento a tagliere di formaggi e salumi, 
sformati e primi piatti con verdure, carni bianche e pesce alla griglia.

GAIOLE IN CHIANTI / TOSCANA

Temperatura di servizio 14° C


